Spaghetti
Aglio Olio e Peperoncino
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Zutaten

250 g Spaghetti
6 Knoblauchzehen, gehackt

* 2 EL Aglio Olio e Peperon-
cino

W Olivensl

* Meersalz

" Schwarzer Pfeffer
Grana Padano, frisch ge-
rieben

Rezept

Die Pasta nach Packungsanweisung al dente zubereiten. Wah-
renddessen das Aglio Olio e Peperoncino mit etwas Wasser an-
rithren und 10 Minuten ziehen lassen. 3 EL Olivendl in einer
Pfanne erhitzen und die Gewtirzpaste kurz und kréftig anbra-
ten. Etwas Nudelkochwasser in die Pfanne geben und die ferti-
gen Spaghetti unter die Sauce ziehen. Nach Geschmack salzen,
mit reichlich Olivendl betrdufeln und mit Grana Padano servie-
ren.

Guten Appetit!

www.gewuerze-der-welt.net

6 63 “ “

4



